
                                     

                          

Oggi vi proponiamo… 

  Antipasti 
  Fiori di Zucca Fritti ripieni di Mozzarella 1,2,3,7, 14 
  Polpette di Ceci con salsa al Parmigiano Reggiano DOP 5,6,7 14 
  
    

  Primi con Tartufo di stagione   
Tagliolini 31 Tuorli al Tartufo 1,3,7 35 
Cappellacci di Zucca Burro Salvia e Tartuf0 1,3,7 35 
Cappelletti con Panna e Tartufo 1,3,7,9  35 
 

Primi Piatti di stagione 
Gnocchi di zucca in fonduta di Taleggio e guanciale croccante 1,3,7 22 
Tortelli con farina di Castagne, ripieni di Ricotta di Bianca Modenese, fondo di cortile 22 
1,3,7.9,          22 

Secondi Piatti 
  Bracioline di Agnello impanate e fritte 1,3,5,7,11 25 

Tagliata di Petto d’ Anatra con salsa alle Spugnole essicate a legna e purè di patate 7,9,10 25 
  Il Bollito misto della Tradizione con assaggio di Salamina da Sugo Ferrarese e purè  
  accompagnato dalle nostre salse 1,3,4,5,9,10,11,12 30 
  
 

  Contorni e piatti vegetariani 
  Cipolle caramellate al forno con aceto balsamico 7             7 

Verdure saltate o al vapore                                                                                                              8 
 
Dolci del giorno di nostra Produzione 
 

  Gelato allo Yogurt di Bianca Modenese e Mirtilli dell’Abetone 7         8 
  Gelato al Cioccolato con salsa al Rum 3,7,  8 
  Gelati assortiti 3,7,8  8 

Sorbetti con frutta fresca di nostra produzione    possibile 8                                                     8 
Frutta fresca locale  8 
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Per ogni piatto, gli allergeni sono indicati tramite i numeri corrispondenti nella legenda che verrà fornita dal 

personale dietro richiesta. (Reg. UE 1169/2011) 


